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grines Drepeimer:Faf, figt nod jwel Gimer
Regenwaffer oder weiches Flufwaffer, weldyes
leitere jedod) nicht gany fo gut ifi, hinyu, und
uieBt nod) jwei Maas Franzbranntwein oder

. guten ftarfen Branntwein, der viel Geift hat,

oder 1L Maas Weingeit, TMan nagelt jest
mit Fleinen Rwecfen iber dad Spundlod ein
Vierecfiged Stiddyen grobe Leinwand, damit
bie Maffe ftets frifche Cuft habe, bobrt an dem
etnen Boden tiber der Maffe ein 3wei bis dritte:
halb 3ol weited foch und Uberzieht e$ eben:
fall38 mit -grober feinwand, bdamit Ddie Luft
unmittelbar fiber die F.0fjigkeit hingieben Fonne.
go vorgerichtet, Dleibr dbas Fap vom erfien
Suntug bid leBten September tm Freien, an
tinem der Sonne ftetd ausdgefeiten Orte liegen,
mdem e3 jedody bei su fiarfer Sommerhise mit
etner wollenen Decfe gut zugedectt, jum Sduf
gegen Regen aber mit einem bretternen Dadye,
a8 man Teidyt dariber flellen und wieder abs
nebmen Fann, verfehen wird, Man fult diefen
€flig auf Flafdhen und 13ft ihn je linger je
beffer ftehen,

Aehnlidien Cffig burdy Honig su bereiten,

.~ Man warmt 120 Pfund weided Flufwaffer
in eiem rein gefcheuerren Keffel bis jum Sieden,
[chittet dann ein Pfund fein gepulocrten IWein:
ﬁem.unb fed)s Pfund von gllem Wadss befreieten
SQD“&Q Daju, und erhdit die Flaffigkeit unter
llett!'}‘ubren sz_ange im Sieden, big die Juthaten
bollig aufgeldfet find, Die Fliiffigheit wird bier:
auf durcd) feinwand gegoflen, und wenn fie
exfaltet iff, in cin eichenes Faf gebradt, weldesd
150 Pfund faffen fann und mit einem weiten
Spundlodhe verfehen iff.

Am beften dient daju ein Faf, anf dem fribher
Cilig ober Tein gelegen bat, Muf man ein
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neued Faf nehmen, {o {hiitte man vorhey etwas
mit Weinftein gemifdhten und fiedend heif ge-
madyten €ffig tn dasdfelbe, verfpunde ed und
fdpwenfe e8 ftarF um, damit diefer Gffig allent:
halben eindringe. Man thut wohl, diefes einige
Male 3u wiederholen und diefen Spileffig immer
wieder fochend heif anzuwenbden.

Nad) der Jubereitung ded Faffed giefit man
obige NAufldfung hinein und gteft fechs Pfund
guten Eraftigen Kornbranntwein hingu. Nadift-
dem fdyneidet man gwei Pfund reined Roggen:
brod in 9Burfel, ubergieft diefed mit fedhs
Pfund fdarfem Weineffig, erbist es bid jum
Kodyen und giefit es in das Faf,

Wohl verfpundet, rollt man dad Faff eine
Bievtelftunde flarf umber, Ddamit fich Wlles
vedht wobl vermifde,

Nad) der BVermifdung bringt man dad Faf
im QWinter neben den Ofen, wo.ed jedod) Feiner
grogeren Hile ald3 18 bid 20 Grad Reaumiir
ausdgefest feyn darf, — Fm Sommer legt man
e auf den Bobden unter dag - Dad) des Haufes
auf der Mittagsfeite. St dad Faf gelagert,
fo dffnet man das Spundlod) und magelt ein
Stiict grobes Leinen bdariiber,

Sobald der Effig nad) fechd bis acht Wodyen
die gehbrige Starfe erhalten hat, wird er mit
Borficht von dem Bodenfake abgejogen und auf
ein Taf gebracht, dasd nun vdlig damit ange:
fullt wird.

Bei Fanftigen Anflellungen dient bder ald
Bodenfas urliicfgebliebene fauere Ruckiand,
und e3 tft dann nicht mebr ndthig, daf Brod
und Cffig hHinzugethan wird.

Diefer Honigeffig wird um fo {hdner, wenn
der Honig juvor geveinigt ift, damit er Feinen
wadsartigen Sefdhmact erhalte.. Fe alter dey
@'%Tcg wird, Ddefto ahnlidher wird er dem Weins
efjig.

Demerfungen dber Holy jur Feuerung und deffen Hige,
(Cin Auszug aus Hermbddt’s Rathgeber,)

1) Alle Holzarten befisen um o mehr feuers
ndbrende Kraft, je grofer ibre fpesifijche Dichs
tigleit iff,

2) Die grofiere ober geringere Didytigheit des
Qol3es fteyr mit der Koble in Verbltni.

.5) Die Flamme, die fidy bei der erften Cnts
Qunbun_g; bed SHolzed in offenem Feuer bildet,
(Dﬂ abhangig von der Berbrennung der fich durdy
,gﬁ Uusbraten der innern Subfiany des Holges
é{en' summigen, harzigen und andern extractiven

beilen) bildenden und fidh entwictelnden Gase
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avten; und bdie DHige, welde dadurd) erregt
werden fann, darf hodhfiens auf den zwanjigs
flen Eheil teffen berechnet werden, welde dasd
egebene Quantum Dded verbrennenden Holzes
uberhaupt 3u liefern vermag,

4) Die nidht mehr fammende, fondern blod
glimmenbde Koble iff ed, durd) deren allmahliges
Ausbrennen Ddie grofere Jntenfitds der Hige
pevanlafit wird.

5) Die grifere Dauer der Heislraft ift von
der groferen oder geringeren W%ﬁe bes Koblen:
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