Vot aten December 1805, 1485

Gemeinninige Sachens
BVom. Crfrieven ber Kartoffelnn,

Qur jesigen Jeit, wo burd) firenge Ralte mandyer durdy Nadhliffigkeit pder ansd Mangel
¢ined guten Kellerd -feine Kartoffeln verliert, welde vielleicht ben betridjtlichftew Xbeil dex
RNahrung fir fich und feine Familie fiir Tange Seit audmadjen muff, wivhd ed nicht ohne Nuien
“feyn, nachfeelendes mityutheilen: '

1) Von Bewabhrunyg der Rartoffeln ver dem Stoft. Dof die RKactoffelr, wenn
fie som Frofte gedricft find , nothwendig.in Saulniff tbergefen , ift bereits erwiefen, Diefelbe
fonnen gwar durd) eine {dyictliche Behanblung gum Genuffe woc) gevettet, jur Fortpflanjung
aber wegen: ihres zerfidrten feimed nicht mehr gebrandyt werden, €8 ift hieraus begreiflich,
warum’ Kavtoffelr, weldye oft durth Jufall i Binter {6 wie fie im Sommex: in der Ekde- qure

wadyfen find, unter der. Groe bleiben , audy algbanw,. wenn die Erde um fie heeum dureh
mvct, untecfehrt bleiben , und inr folgenbew Sommer frijd) unbd feihe Hervovtyeiben & dabins.
gegen bie, welche im Hevbft: aufgerwibylet waven und fidy. wieder unbenterft unter die Cube ver=
vochen hatten, im Fribling. fdywary oder serfault audgegraben werden.. Da wir aber noch
Teine genugfame Werfudye angefbellt haben, ol die pubig im ber Erbde bleibenben Kavtoffeln im-
mer unbedingt der Serftdrung vom Frofte entgehen , und da wir and) in den Mufejabhren dem
Raub der Maufe nidht: traven divfern; fo ift das fidyerffe, die geernbeten Kartoffeln vor dem
Winter entweder in ein Lod) (o tief unter Bie Erde ju vergraben und mit einem Erbbhigel yu
Bedecter, bafj webder der Froft nody bas Waffer yu ihuen eindringen fann , oder im einem nidhyt
allzunafien aber bem Einbdyingen ded Froftes nidyt wiberftehenden Keller hod) genug mit Erde ober
©and 3u bedecfen, am ficherften aber, in Ricficht der etwa allzuhaufiy vorhandenen Feudy=
tigheit , einen vievecigten Kaften ju formiren, indem man Pfable einfhlagr, an denfelben
inwendig Bretter aufftellt, gegen diefe Stroh legt, aud) die etwa in ben Brettern vorhanbdes
sien Locher damit ausfillt, und hievauf fhichtweis eine fage von Kartoffeln und eine Lageton
trocfenern Sand in diefen Kaften ju bringen, und ju mehrever Sidyerheit auf die oberfte: Sand-
lage noch etwas. Strob ju decfen. Man fann audy die Karvtoffeln, bey dem Mangel eined gu=
ten Rellers , in cine Scheuer bringen, und eine geringe Lage Heu oder eine fdrfere Rage Strop,
am beften Gerften= ober Hafevfivoh, darvauf decken. 2) Yon Benugung der Gefrovmen
Ravtoffeln. IWenn die Kartoffeln evfroven find; fo tonnen fic auf folgende Arten jum un:
- fhadlichen Genuf erbalten werden, &) Man holt fie nadh und nadh, immer foviel, alé man
fogleidy bearbeitet, aus der Kalte, wirft fie in einen Suber gany Falten Waffers, mit ein ober
2 Handyoll Salz, . Wenn fie einige Jeit darinnen gewefen find, jieht der Froft Heraus, und
¢8 fest fich theild um Diefelbe, thetld auf der Oberflacdhe des Waffers, €id8 an, Died bridyt
wan von den Kartoffeln lo8, fdyneidet fie wirfelidy und bringt fie in einen magigwarmen
Bacfofen, woraus fo eben Brob gefomnten ift. Diefe getrodneten Kartoffelftiicfen fann man
mehreve Jabre lang unt Gebraud) aufbewabhren, b) May fann  fie auch, onftart diefellre

0 in den Ofen ju bringen, gany durdyaus jerftampfen, und mit Saly , fo wie Kraut uad Raben,
; in Fiffern cinmadhen, unbd wenn fie gegohren habew, die Faffer sufchlagen, ober ) die Rars
’ toffeln, nadhydem man fie, um fie beffer ju behandeln, aus bem falten in @warmes Tafjer
& gebracht bat, mit eimem Reibeifen Flein veiben, und nadybeny 028 Dehlige i denr Juber fidh
f . 3uBoden gefest hat, dad dariiber ftehende Waffer langfam abgieFen, dos Mehl aber, weldes
¥ | faft ancinamber hange, in Stiice fdyireiden, diefe auf einem Dfen wobl trodnen, und jum Ge=
¥ broud) aufbewanren, d) Einige bringen audy bie RKartoffeln , fogar ohne fie erft in Falted
® Maffer ju werfen, cinige Minuten lang in fedendes Saffer, laffen fie hi-vaufwieder abtrocknen,

- fdyneiden fie in Eleine Wiefel , und {cbicken fie in den Bacfofen, wie vorgedadpt, Dillenburg
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